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pitopaikoissa



Ohje julkaistu Ruokaviraston ohjesivulla

* https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ohjeet/#terveysv
aaratilanteet

e Suora linkki: https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/stec-
toimenpideohje/toimenpideohje-elainten-pitopaikkoihin-liittyvien-
ihmisten-stec-tartuntojen-selvittamiseksi-elainten-pitopaikoissa?/




Taustaa

e Aiemmin elainten pitopaikkoihin liittyvia ihmisten EHEC-tartuntoja
selvitettiin elaintautilain perusteella.

* Naytteenotosta saadettiin erillisella, nyt kumotulla asetuksella.

e Kevaan 2021 lainsaadantouudistuksessa osa pitopaikoista siirrettiin
elintarvikelain mukaan selvitettaviksi

* Elintarvikelain 48§ Jos elintarviketuotantoon kaytettévien eléinten
pitopaikassa esiintyy toistuvasti zoonooseja tai jos pitopaikan epdillddn
olevan tartuntaldhde ihmisessd todetulle zoonoosille, kunnan on
toteutettava tarvittavat toimenpiteet asian selvittdmiseksi tarvittaessa
yhteistydssd tartuntatautilaissa sdddettyjen viranomaisten kanssa.
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Ohjeen valmistelu

* THL:n ohje hyvinvointialueiden tartuntataudeista vastaaville laakareille ja
muulle terveydenhuollolle on paivitettavana.

* Tiedon siirtyminen tartuntataudeista vastaavan laakarin,
elainterveysviranomaisen ja elintarvikevalvontaviranomaisen valilla.

e Tartuntatautilain mukaan tieto kulkee “kuntaan virkasuhteessa olevalle
eldinlaakarille”

* THL:n kanssa selvitetty tapausmaaritelmaa — mista tapauksista
tartuntataudeista vastaavan laakarin tulisi tehda ilmoitus?

e Kontakti eldaimiin tai niiden ulosteeseen tarkea.



Tartuntataudeista vastaavan laakarin ilmoitus

* Tiedot potilaan oireista
* Oireiden vakavuus voi vaikuttaa paatokseen naytteenotosta
* Onko useampia sairastuneita vai yksi?

* Tieto potilaan kontaktista eldimiin tai niiden ulosteeseen
* Mahdollisesti myos raakamaitoaltistus?

* Pitopaikan tiedot
* Nimi, osoite, sijaintipaikkakunta

* Ohjaus oikeaan valvontayksikkdon, jos sairastunut asuu toisella
paikkakunnalla.



Muita selvitettavia asioita

* Pitopaikan toiminnan tyyppi
* Yleisolle avoin pitopaikka, kotieldainpiha, ammattimaista harrastustoimintaa
 Elaintautilaki
* Tuotantoeldintila, maidontuotantotila, lihantuotantotila
 Elintarvikelaki

e Tuotantoelaintilan muu toiminta
e Opetusnavetta?
* Muu toiminta, jossa kdy enemman vierailijoita pitopaikalla

 Potilaan STEC-kannan serotyyppi
* Tiedossa ennen naytteenottoa eldaimista
* Yhteys tartunnasta ilmoittaneeseen tahoon tarkea

:



Elintarvikevalvonnan toimenpiteet pitopaikassa

* Hygieniaohjeet pitopaikalle aina jo epailyn perusteella
* Lypsyhygienia, tyoskentelyhygienia kunnossa?
 Selvitetaan mahdolliset tartunnalle altistaneet kaytannot
* Mahdollisten vierailijoiden suojaaminen tartunnalta

 Karjassa voi olla muitakin STEC-tyyppeja kuin se, jota etsitaan
* Hyvat tyoskentelykdaytannoét aina tarpeen ja vierailijoiden opastus.



Naytteenotto elintarvikelain mukaan

* Epidemiologisen yhteyden vahvistaminen
* Ulostenaytteita elaimista- ohjeen liite 1

* Tuotantoymparistonaytteet harkinnan mukaan

* Vakavaoireinen tartunta, aiemmat tartuntaepailyt, useampia (lievasti)
sairastuneita, opetusnavetta.

* Harkinnan mukaan yksittaiset tapaukset voidaan jattaa varmistamatta
naytteenotolla

* Omistaja itse, ei ulkopuolisten sairastumisvaaraa kun noudatetaan
suojatoimenpiteita.

* Vakuutusta varten kuitenkin tarpeen?



Selvittamisen ja naytteenoton kulut

* Elintarvikevalvontaviranomainen vastaa pitopaikalla kaynnista ja
naytteenotosta johtuvista kustannuksista.

* Naytteenotosta paattaa elintarvikevalvontaviranomainen.

* Naytteet tutkitaan Ruokaviraston Kuopion laboratoriossa Ruokaviraston
kustannuksella.

* Kuopioon otettava aina yhteyttd ennen suunniteltua naytteenottoa!

 Eldintautilaki ei ole muuttunut.
* Aluehallintovirastoilla rooli naytteenotosta paatettaessa.
* P3asaantoisesti kaikki tapaukset selvitetaan laboratoriotutkimuksin.
* Valtio korvaa selvittamisen aiheuttamia kuluja.
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STEC-tartunta vahvistuu laboratoriotutkimuksissa

Hyvan tyoskentelyhygienian yllapito
* Mahdollisten vierailijoiden suojaaminen.

Eldintautilain 38§ mukaiset toimenpiteet yleisdlle avoimessa pitopaikasa
* Vierailijoiden tiedottaminen ja suojaaminen.

Ei uusintanaytteenottoa

* |Imoitusvelvollisuus tuloksesta elintarvikeketjutiedoissa teurastamoon ja
meijeriin kolmen kuukauden ajan.

* Mahdolliset riskinhallintatoimenpiteet esimerkiksi
terveydenhuoltoeladinlaakarin avustuksella.

* Tuotantoympariston kartoitusnaytteiden tutkiminen maksullista.

lImoitus eldainten STEC-tartunnasta hyvinvointialueen tartuntataudeista
vastaavalle laakarille.



Ruokamyrkytysepaily pitopaikassa

* Raakamaitoon liittyvien ruokamyrkytysepailyjen tutkimukset
* ensisijaisesti nautitusta raakamaidosta
* tankkimaidosta ja maitosuodattimista.

* Eldinten naytteenottoa voi harkita jos

e epaily myos kontaktista elaimiin tai niiden ulosteeseen
* maitoa tai maitosuodattimia tutkimalla ei I16ydy bakteeria.

* Raakamaito ei ole sellaisenaan syotava elintarvike!

* Varmistetaan onko kuluttajalle annettu tieto kuumennuksesta.

:
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Laatujarjestelmat valvonnassa T S

* Ruokaviraston laatujarjestelmatyoryhmassa valmisteltu ohjetta
sertifioitujen laatujarjestelmien huomioimisesta valvonnassa

* Virallista valvontaa koskevassa asetuksessa (EU 2017/625 9 art.1 d) todetaan,
etta virallista valvontaa on suoritettava kaikkien toimijoiden osalta
riskiperusteisesti ja sopivalla tiheydelld ottaen huomioon toimijoiden tai
niiden pyynnéstd jonkin kolmannen osapuolen 1 artiklan 2 kohdassa
tarkoitettujen sddntojen noudattamisen varmistamiseksi suorittaman oman
valvonnan luotettavuus ja tulokset, mukaan lukien yksityiset
laadunvarmistusjérjestelmdt tapauksen mukaan.

* Paapaino elintarvikehuoneistoissa, erityisesti hyvaksytyissa
elintarvikehuoneistoissa.
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Ruokaviraston ohje

* Laatujarjestelmat ja erityisesti elintarviketurvallisuusjarjestelmat.
* Auditointiraporttien kaytté valvonnan kohdistamisessa.

 Tiettyjen asioiden tarkastaminen vain auditointiraportin perusteella.
* Tarkastustiheys

* Ristiintaulukointi Oivan arviointirivien kanssa
* Hyvaksytyt elintarvikehuoneistot
* FSSC Elintarviketurvallisuusjarjestelma

* Vastaavuus auditoinnilla tarkastettaviin asioihin- esimerkkeja valvonnan
avuksi.
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Ruokaviraston ohje 2

* Ohje integroidaan osaksi
* Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteisen valvonnan ohjetta

 Elintarvikehuoneiston riskiluokitus- ja valvontatarpeen maarittaminen-
ohjetta

 Elintarvikevalvontatietojen julkaisujarjestelma Oiva- ohjetta.

* Ohjeen periaatteita voi soveltaa myos muihin laatujarjestelmiin, joita
kaytetaan esimerkiksi alkutuotannossa.

* Alkutuotannon laatujarjestelmat usein (hyvaksyttyja) hyvan kaytannon
ohjeita.
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