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• Valiolaisen toimintatavan kuvaus ja tavoitteet (V)
RAAKAMAIDON LAATUVAATIMUKSET

Maidon pitää soveltua 
käyttötarkoituksen 
mukaan esim. juuston- ja 
tuoretuotteiden 
valmistukseen

Tavoite: raakamaitoa voidaan 
käyttää maitotuotteiden 
valmistukseen

Tilan raakamaidon ja raakamaidon 
(kuljetuserät) laatusuunnitelmat



VALMA - TUOTANTOTAPAOHJEET

1. Maidon laatu
2. Terveys ja hyvinvointi
3. Ympäristö ja luonnonvarat
4. Turvallisuus, riskienhallinta ja 

muut ohjeet



VALMA – MAITOTILAN KRIISIVALMIUSOSIO
KOOTUT OHJEET
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ILMOITUKSET POIKKEAMASTA

• Näytteiden valmistuessa hälytys Valmaan, 
tekstiviesti- ja/tai sähköposti ilmoitus 
tuottajalle (rajat säädettävissä Valmassa)

• Neuvojat seuraavat tuloksia
• Neuvoja/tuottaja ottaa yhteyttä
• Palvelutuki (tuottajat, kuljettajat) arkisin
• Päivystys viikonloppuisin klo 14-16
• Maitoauto ja kuljettajien tekemät KAMU-

raportit

3.5.2023



• Seurataan omien alueiden tilat
– Bakteerit >50
– Solut >250
– Urea <15
– FFA >1,7
– Jäätymispiste <512

• Määräpoikkeamat <300 l/haku
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ILMOITUKSET POIKKEAMISTA



• Poikkeavaa maitoa ei lypsetä tilasäiliöön
• Tilasäiliömaidossa olevasta poikkeamasta on 

ilmoitettava osuuskuntaan/kuljettajalle, jotta 
estetään kuorman pilaantuminen

Maidontuottaja on vastuussa 
lähettämänsä maidon 
laadusta ja arvioi sitä lypsyn 
yhteydessä, myös tilasäiliössä 
olevan maidon laatua on 
tarkkailtava

• Poikkeavaa maitoa ei oteta vastaan  kuljettaja 
tekee poikkeamaraportin (KAMU-poikkeama)

• Kuljettaja ottaa joka tilan maidosta joka 
keräilykerralla näytteenottolaitteella näytteen joka 
analysoidaan Seinäjoen Aluelaboratoriossa.

Keräilykuljettaja arvioi 
tilasäiliössä olevan maidon 
laadun vastaanottohetkellä: 
lämpötila, ulkonäkö ja haju 
kertovat paljon (= maidon 
vastaanottotarkastus)

TILAN RAAKAMAIDON JALOSTUSKELPOISUUDEN ARVIOINTI



TOIMINTA POIKKEAMATILANTEISSA

• Raakamaitopoikkeamat jaetaan kahteen luokkaan: 
• kriittiset poikkeamat

• aiheuttavat maitoerän hylkäämisen eli maito on ohjattava pois elintarvikekäytöstä joko 
hävitettäväksi (=> bioenergia) tai rehukäyttöön (=> nesterehuksi).

• muut poikkeamat
• Useat raakamaitopoikkeamat todetaan jälkikäteen maitonäytteestä tehtyjen analyysien perusteella 

(esim. korkeat kokonaisbakteeri- ja itiömäärät). 

RAAKAMAITOPOIKKEAMAT

3 . 5 . 2 0 2 3



•MilkSafe™ FAST CM1 3BTS -pikatestillä voidaan todeta beetalaktaamit, 
keftiofuurit, sulfonamidit ja tetrasykliinit (käyttöön 2/2023):
 kuljettaja tekee testin joka kuormasta ennen purkua
 negatiivinen pikatestitulos antaa maidon purkuluvan
 positiivinen testitulos, maito hävitetään

•Delvotest SP NT -testillä voidaan todeta myös muita lääkejäämiä 
(käyttöön 2012):
maidon vastaanotto/labra tekee joka kuormasta ennen käyttöä 
 negatiivinen testitulos antaa maidon käyttöluvan
 positiivinen testitulos, maito hävitetään

Maidosta tehdään aina 
mikrobilääkejäämätestit 
(=antibioottitesti) ennen 
purkua ja käyttöä

Kaikista kuormista mitataan lämpötila vastaanottohetkellä
Aistinvarainen laatu arvioidaan Delvotestin teon yhteydessä tai 

siilomaidoista (tuoretuotetalot)
Maidon purun yhteydessä otettavasta näytteestä tehdään 

laatusuunnitelman mukaiset analyysit

RAAKAMAIDON/MAITOKUORMAT 
JALOSTUSKELPOISUUDEN ARVIOINTI 
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POIKKEAMAN KRIITTISYYS ELI 
MAITOERÄN ARVIOINTI JA HYLKÄYSPÄÄTÖS TEHDÄÄN SEURAAVASTI:

Esim. verinen 
maito

MilkSafe™ FAST CM1 
3BTS 

3 . 5 . 2 0 2 3



TILAN RAAKAMAIDON LAATUSUUNNITELMA

Keräilyauton 
kuljettaja 

Maidon 
vastaanotto tai 
Aluelabroratorio

Alue-
labroratorio

KUKA/MISSÄ



RAAKAMAIDON LAATUSUUNNITELMA, KULJETUSERÄT

1 2

Keräilyauton 
kuljettaja/ 
maidon 
vastaanotto 

Maidon 
vastaanotto 

Alue-
labroratorio

KUKA/MISSÄ
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HAJU JA ULKONÄKÖ ELI 
AISTINVARAINEN LAATU

• Maidon täytyy maistua/haista hyvältä ja raikkaalta

• Raakamaidossa olevat virhehajut ja –maut siirtyvät erityisen herkästi 
tuoretuotteisiin, joista kuluttaja myös havaitsee ne helposti

• Maito voi maistua esim. rehulle, navetalle tai eltaantuneelle

• Makuvirheitä syntyy, jos lehmien rehut ovat huonoja tai ruokinta on 
epätasapainossa

• Huono lypsyhygienia ja navetan tunkkainen ilma sekä lypsykoneen ja 
tilasäiliön viat voivat myös aiheuttaa ko. virheitä maitoon

• Maidon maku muuttuu myös loppulypsykaudella, joten maitoa ei saa 
lähettää meijeriin jos lehmän maitotuotos on alle 6 kg/vrk

3.5.2023



Normaalista poikkeava lämpötila –
keskustelu tilan kanssa mitä on 
tapahtunut ? Ellei tilan väkeä tavoiteta, 
maitoerä jätetään tilasäiliöön.

LÄMPÖTILAPOIKKEAMAT

• Yli +10-asteinen tilasäiliömaito
• maitoerää ei oteta vastaan
• maito toimitetaan bioenergialaitokseen  sanktio

• +6-10 -asteinen tilasäiliömaito
• maidon säilytyslämpötila on +0-6°C
• lypsyn juuri päätyttyä ennen keräilyä tilasäiliömaidon lämpötila saattaa olla +7-8°C 

(normaalisti)
• alle +10,4°C maito voidaan ottaa vastaan, jos kuorman lämpötila ei nouse yli +6°C (HUOM!)
• yli +6°C yli 3 tuntia  ei keräillä
• jäätynyt ja sulanut maito  ei keräillä

TILASÄILIÖN LÄMPÖTILA KERÄILYHETKELLÄ

Tilan lisäsäiliöistä tai tonkista maito otetaan 
mukaan vain, jos ko. maito on erikseen 
merkitty mukaan otettavaksi (+ tehdään 
jokaiselle oma vastaanottotarkastus)

Lämmenneen tai kokonaan 
jäähdyttämättömän maitoerän 
jäähdyttäminen uudelleen/myöhemmin ei 
enää pelasta tilasäiliömaidon bakteerilaatua, 
koska bakteereiden lisääntyminen alkaa jo 
+6C:ssa.



MAIDON LAATU RAKENTUU  MAITOTILALLA

OMAVALVONTA
• ohjeistus
• seuranta
• hälytykset
• kirjanpito
• dokumentointi
HYGIENIA
TOIMINTAYMPÄRISTÖ
• siisteys
• turvallisuus
ELÄINTEN TERVEYS JA HYVINVOINTI
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YLEISIMMÄT KUORMAPOIKKEAMAT

3.5.2023

Bakteerit

Lämmin maito (bakteerit)

Antibiootti

Jäätymispiste

FFA

VHBI



BAKTEERIEN PESÄKEMÄÄRÄ

• E-luokan vaatimuksen täyttävässä maidossa on bakteereita alle 50 000 kpl/ml (geom. ka) 
- tavoite on alle 15 000 kpl/ml

• Raakamaidon alhainen bakteerien määrä edistää maitotuotteiden säilyvyyttä ja takaa niiden hyvän laadun

• Bakteerianalyysissä mitataan kokonaisbakteerilukua, pmy/ml = pesäkettä muodostavaa yksikköä 
millilitrassa

o yhdessä yksikössä voi olla x-määrä bakteerisoluja
o bakteerin tyyppi määrää miten maidossa olevat bakteerit käyttäytyvät

- esim. psykrotrofinen bakteeri lisääntyy jo +6C:ssa ja aiheuttaa massiivisia vahinkoja
- saattaa johtaa maitotuotteen takaisinvetoon

3 . 5 . 2 0 2 3



RAAKAMAIDON BAKTEERIPOIKKEAMAT

3 . 5 . 2 0 2 3
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BAKTEERIT – ENNALTAEHKÄISY JA ENSIAPU
• Tilasäiliömaidon omavalvonta

– Maidon lämpötila
– Maidon aistinvarainen laatu
– Laitteistojen pesutulos

• Laitteistojen säännöllinen huolto
– Nännikumit ja muut kumiosat
– Riittävästi lämmintä vettä
– Pesuaineet, sopivuus, annostus

• Tehopesu
• Erikoisnäyte (lisänäyte tankkimaidosta)
• Luminometri-mittaus

3.5.2023



PESUAINEJÄÄMÄT JA 
JÄÄTYMISPISTEEN ALENEMA

• Maito jäätyy noin – 0,520 oC:ssa (520 moC) eli noin puoli 
• astetta nollan alapuolella

o alhaisempi jäätymispiste johtuu maidon 
vesiosan sisältämistä kivennäisaineista, 
laktoosista ja valkuaisaineista

o myös laktoosin hydrolyysi ja maidon 
happaneminen alentavat 
jäätymispistettä

• Raakamaidon poikkeava jäätymispisteen alenema kertoo 
yleensä, onko maitoon päässyt/lisätty jossakin vaiheessa vettä 

(maitoväärennös)
• Jos lukema lähenee nollaa, on maidossa ylimääräistä vettä. 

Sitä voi joutua maitoon esim. epäonnistuneiden pesujen  
seurauksena.

• Jäätymispiste voi muuttua myös väärän ruokinnan takia

Lisätyn veden määrä 
%

Jäätymispistelukema, moC

0 %
5,0 %
7,0 %
10,6 %

- 526
- 500
- 490
- 470



RAAKAMAIDON JÄÄTYMISPISTEPOIKKEAMAT

3 . 5 . 2 0 2 3

• Kuorma <512
• Tila 500-512
• Tila <500



RAAKAMAIDON JÄÄTYMISPISTEPOIKKEAMAT
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RAAKAMAIDON JÄÄTYMISPISTEPOIKKEAMAT
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RAAKAMAIDON ANTIBIOOTTIJÄÄMÄT: 
VASTAANOTON JA NEUVONNAN TOIMENPITEET

MilkSafe® FAST CM 1 3BTS 
–pikatestiin 
(beetalaktaamit, 
keftiofuurit, sulfonamidit ja 
tetrasykliinit)

3 . 5 . 2 0 2 3
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RAAKAMAIDON ANTIBIOOTTIJÄÄMÄT: 
VASTAANOTON JA NEUVONNAN TOIMENPITEET
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RAAKAMAIDON ANTIBIOOTTIJÄÄMÄT: 
VASTAANOTON JA NEUVONNAN TOIMENPITEET
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RAAKAMAIDON ANTIBIOOTTIJÄÄMÄT: 
VASTAANOTON JA NEUVONNAN TOIMENPITEET
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RAAKAMAIDON ANTIBIOOTTIJÄÄMÄT: 
VASTAANOTON JA NEUVONNAN TOIMENPITEET
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RAAKAMAIDON ANTIBIOOTTIJÄÄMÄT: 
VASTAANOTON JA NEUVONNAN TOIMENPITEET
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ANTIBIOOTTIKUORMAN ENNALTAEHKÄISY TILALLA

3.5.2023

• Hyvä utareterveys
• Lehmien merkintä + kirjalliset ohjeet
• Lääkekirjanpito
• Varoaikojen noudatus
• Tankkimaidon testaus

• Delvo tai uusi pikatesti Milksafe
• Tila ilmoittaa maidossa olevasta poikkeamasta 

osuuskuntaan ennen maidon keräilyä ja hävittää 
maitoerän tilalla = kerran vuodessa hyvitystä puolet 
maitoerän arvosta



ANTIBIOOTTITESTIT: LEHMÄ / TILASÄILIÖMAITO

Maito-
määrä

MenetelmäTestaajaMilloin testataanNäyte

10 – 50 
litraa

Delvotest SP NT 
tai MilkSafe™
FAST CM1 
3BTS -pikatesti

MaidontuottajaAina varoajan jälkeenLehmä 

(koko utare)

200 –
20 000 
litraa

Delvotest SP NT 
tai MilkSafe™
FAST CM1 
3BTS -pikatesti

MaidontuottajaAina kun epäillään, että säiliöön 
päässyt ab-maitoa

Suositus, että testataan aina, kun 
tilalla on lehmillä hoitoja tai 
varoaikoja meneillään

Tilasäiliömaito

Delvotest SP NTAluelaboratorioSatunnaisotannalla 2 krt / vuosiTilasäiliömaito

Delvotest SP NTMaidon 
vastaanotto/ 
laboratorio

Jokaiselta reitin / osareitin tuottajalta 
positiivisen  kuormatuloksen johdosta

Tilasäiliömaito
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ANTIBIOOTTITESTIT: KERÄILYAUTOT JA SIILOT

Maito-
määrä

MenetelmäTestaajaMilloin testataanNäyte

4500 –

15 000 –

30 000 
litraa

MilkSafe™ FAST 
CM1 3BTS -
pikatesti

Keräily-
kuljettaja

Joka maitoerä testataan 
maidon vastaanotossa 
ennen purkua  saadaan 
purkulupa

Keräilyauton 
säiliö / nuppi / 
peräkärry

15 000 –

30 000 
litraa

Delvotest SP NT Maidon 
vastaan-
ottaja

Jokainen vastaanotettu  
maitoerä testataan ennen 
käyttöä  saadaan 
käyttölupa

Keräilyauton 
nuppi / 
peräkärry

100 000-
200 000 
litraa

Maidon 
vastaan-
ottaja

Ei testata  maito hylätään, 
jos puretun kuorman 
Delvotest SP NT on +

Raaka-
maitosiilo

3 . 5 . 2 0 2 3



• FFA-lyhenne tulee sanoista Free Fatty Acids (vapaat rasvahapot)

• Rasvahappoja vapautuu, kun maitorasvan triglyseridit hajoavat lipolyysin seurauksena 
= rasva eltaantuu, jolloin syntyy vapaita rasvahappoja ja glyserolia

• Osa rasvahapoista on erittäin pahan makuisia

• FFA-luku 
– on sitä isompi, mitä enemmän maidossa on vapaita rasvahappoja
– kun on yli 1, maidossa alkaa tuntua eltaantunut maku
– kun kasvaa, makuvirhe pahenee → eli mitä enemmän maidossa on vapaita 

rasvahappoja 
sitä pahemmalta se maistuu

• virhehajut ja –maut siirtyvät erityisen herkästi tuoretuotteisiin, joista kuluttaja myös 
havaitsee ne helposti

FFA-POIKKEAMAT



• Maidon muokkaus
– Liiallinen sekoitus
– Tankin mitoitus suhteessa tilan 

maitomäärään
• Lehmän lypsykauden vaihe

– Umpeen menossa, alle 6 l/lypsykerta 
ei saa lypsätä tankkiin

• Lypsytekniikka
– Liian lyhyet lypsyvälit
– Tyhjälypsy
– Ilmavuotoja

• Huonot rehut
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FFA-POIKKEAMIEN ENNALTAEHKÄISY



• Erityisesti juustonvalmistuksen kannalta on erittäin tärkeää, että   
maidossa on vähän voihappobakteeri-itiöitä

• Jos itiöitä on maidossa paljon, saattaa juuston käymisprosessi  
epäonnistua ja syntyy voihappokäyneitä juustoja

• Itiöt ovat voihappobakteerien säilymismuotoja, jotka läpäisevät 
maidon lämpökäsittelyn

• Juuston kypsymisen aikana itiöt aktivoituvat ja muuttuvat takaisin  
aktiivisiksi bakteereiksi sekä saavat aikaan voihappokäymisen

• Pahimmillaan juustot ovat täysin pilalla eivätkä sovellu edes 
sulatejuustojen raaka-aineiksi

VOIHAPPOBAKTEERI-ITIÖT (VHBI)

Hyvän juustolamaidon
VHBI-määrä on alle 

1000 kpl/l



• Palvelutuki – toimenkuvaa ei muissa osuuskunnissa
• Palvelutuen sähköpostiin kaikki kuormapoikkeamat
• Selvityksessä käytetään apuna aina

• Valma – analyysitulokset
• tilan asiantuntija

• Lisäksi tarpeen mukaan 
• kuljetus ja kunnossapito
• tilasäiliöhuolto
• maidon vastaanoton henkilöstö
• aluelaboratorio
• Valio Alkutuotanto
• Valio Lypsy-tiimi
• Valio Artturi-tiimi
• Raportit: Kamu (reittien yhteenveto), Maku (kuljetuseräsuunnitelma) ja BO tai PowerBI (kaikki 

kuorma-analyysit jokaisesta laitoksesta)
• Kuormapoikkeamiin vastaaminen, kirjaukset ja tallennus sovitun käytännön mukaisesti

3 . 5 . 2 0 2 3

OSUUSKUNTA MAITOSUOMI



3 . 5 . 2 0 2 3S I R P A  H E L I N / O S K  M A I T O S U O M I

3 7

TOIMINTATAVAT - KUORMAPOIKKEAMAT
1. Palvelutuki

• palvelutuen tärkein tehtävä seurata aktiivisesti sähköpostia kuormapoikkeamien varalta sekä reagoitava niihin heti
• vastaanottaa ja tallentaa kuormapoikkeamaraportit
• käy läpi tilojen analyysitulokset ko. poikkeamareitin osalta:

o Valio-raportoinnista
o Valmasta reitin analyysitulokset
o KAMUn reittiyhteenvedosta huomioiden myös kuljettajien tekemät kamu-poikkeamat
o selvittää muut mahdolliset tekijät (auton pesu, yms) mikäli reitillä on kattavasti analyysituloksia eikä 

tilasäiliömaidoista löydy poikkeamaa selittävää tekijää
• ilmoittaa kuormapoikkeamasta heti sähköpostitse koko tiimille jos poikkeaman aiheuttanut tila jo selvillä, myös sen 

litramäärän kera
• tarkistaa tilakorttikirjaukset Valmasta niiden tilojen osalta, joiden tilasäiliömaito on heikentänyt/on saattanut heikentää 
kuorman laatua
• kirjaa Valmaan kuormapoikkeaman aiheuttaneen tilan tilakorttiin kuormapoikkeaman ja päivämäärän (koskee 

pääasiassa ab-, bakteeri-, pesuvesi- ja verimaitokuormia, mutta myös muita mikäli kuorma menee hylkyyn)
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TOIMINTATAVAT - KUORMAPOIKKEAMAT
1. Palvelutuki:

• tallentaa kuormapoikkeamat

2. Asiantuntijat:
• seuraavat analyysituloksia päivittäin
• auttavat mahdollisimman pian tilaa ongelman selvityksessä
• kirjaavat tapahtumat Valmaan, tilan tilakorttiin
• tarkistaa tilan hälytysasetukset Valmasta (solut, bakt, jp, FFA) ja lisää ne mikäli niitä ei ole/muuttaa liian korkeat rajat matalammaksi

Mikäli tila on aiheuttanut kuormapoikkeaman:
• tilan asiantuntija selvittää mahdollisimman pian poikkeaman syyn ja kirjaa tapahtuman Valmaan tilan tilakorttiin
• lähettää tiedon sähköpostitse palvelutukeen

Mikäli vastaanotosta/labrasta soitetaan kenelle tahansa asiantuntijalle päivään ja klo-aikaan katsomatta hylkyyn menevästä kuormasta 
(mm. ab, pesuvesi, verimaito), kyseinen asiantuntija:

• ottaa kopin asiasta, ja informoi välittömästi omistajapalvelutiimiä
• tilan asiantuntija tekee tilatilaselvityksen mahdollisimman pian ja lähettää siitä tiedon s-postina palvelutukeen ja omistajapalvelutiimille

• tehtaat ilmoittavat ab-poikkeamasta heitä valvovalle viranomaiselle ja paikalliseen AVI:in, josta ilmoitus lähtee tilan valvovalle viranomaiselle
• seurantavastuu tilaongelman korjaantumisesta on tilan omalla asiantuntijalla



• ab-kuormat/pesuvesi/muut hävikkikuormat
• Omistajapalvelu, kehityspäällikkö, laboratoriovastaavat Sjk 

Aluelabra (laatulk:n pudotus), tilitys/kirjanpito, 
kuljetuspäällikkö, liikennöitsijä

• bakteerikuormat 
• mikäli poikkeaman aiheuttanut tila selvillä: omistajapalvelu,

liikennöitsijä, kuljetuspäällikkö
• mille ei löydy selitystä tilatasolta: liikennöitsijä, 

kuljetuspäällikkö, omistajapalvelut
• lämmin kuorma 

• mikäli poikkeaman aiheuttanut tila selvillä: omistajapalvelut, 
liikennöitsijä, kuljetuspäällikkö

• mille ei löydy selitystä tilatasolta: omistajapalvelut, 
liikennöitsijä, kuljetuspäällikkö

1. Palvelutuki
• ilmoittaa tarvittaessa analyysitulokseltaan kuorman laatuun vaikuttavan tilan tarvittaessa myös sekareiteillä olevan  

muun osuuskunnan tilasta ko. osuuskunnan asiantuntijoille mikäli poikkeaman aiheuttaja on heidän tila
• ilmoittaa poikkeamasta myös kuljetuspäällikölle (syy ei löydy tilalta)
• kun aiheuttaja(t) ja syy(t) on selvitetty, antaa selvityksen/vastineen poikkeamaan sen lähettäjälle sekä välittää 

tiedoksi tarvittaville tahoille poikkeamasta riippuen (kts. allaolevat laatikot)
• tallentaa lähetetyn vastauksen ja kirjaa poikkeaman yhteenvetotaulukkoon (kts. seuraava dia)
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TOIMINTATAVAT - KUORMAPOIKKEAMAT

• VHBI-kuorma
• kaikki poikkeamat: omistajapalvelut

• muut kuormat
• mikäli poikkeaman aiheuttanut tila selvillä: 

omistajapalvelut, liikennöitsijä, tarvittaessa 
kuljetuspäällikkö

• mille ei löydy selitystä tilatasolta: omistajapalvelut, 
liikennöitsijä, kuljetuspäällikkö
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